Progetto: I fattori primi del Superiore / Edizioni limitate

Project: The prime factors of the Superiore / Limited editions
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Glera tonda

Il Fattore piu celebre

The well known factor

Giallo paglierino
Straw yellow

Frutta gialla e glicine
Yellow-flesh fruit and wisteria

Fruttato e armonico
Fruity and harmonious

La luminosa e sorridente
accoglienza materna

As glowing and warm as a
mother’s embrace

100% uva Glera Tonda

100% Glera Tonda grapes
Fermentazione con lieviti indigeni
Fermentation with indigenous yeasts
Alcool: 10,5%

Alcohol: 10,5 % vol.

Acidita: 6,3 g/1

Acidity: 6,3 g/l

Chiusura: tappo raso

Closure: traditional cork

Tiratura bottiglie: 1.330

Bottles produced: 1.330
Denominazione: IGT Veneto

Denomination: IGT Veneto
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Glera lunga
Il Fattore pit moderno

The modern factor

Giallo paglierino con riflessi verdolini
Straw yellow with greenish highlights

Frutta fresca e agrumi verdi
Fresh fruit and green citrus

Fragrante e floreale
Fragrant and flowery

Il brio dei giovani nei di di festa
The joy of the young on a feast day

100% uva Glera Lunga

100% Glera Lunga grapes
Fermentazione con lieviti indigeni
Fermentation with indigenous yeasts
Alcool: 10,5%

Alcohol: 10,5 % wvol.

Acidita: 6,2 g/1

Acidity: 6,2 g/l

Chiusura: tappo raso

Closure: traditional cork

Tiratura bottiglie: 1.330

Bottles produced: 1.330
Denominazione: IGT Veneto

Denomination: IGT Veneto
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Perera

Il Fattore piu speciale
The special factor

Giallo con riflessi dorati
Yellow with golden highlights

Pera e rosa
Pear and rose

Fruttato e fresco vivo
Fruity with a lively freshness

L’estro deciso dell’artista
di carattere

The confident enthusiasm of a
determined artist

100% uva Perera

100% Perera grapes
Fermentazione con lieviti indigeni
Fermentation with indigenous yeasts
Alcool: 10,5%

Alcohol: 10,5 % vol.

Acidita: 7,8 g/1

Acidity: 7,8 g/l

Chiusura: tappo raso

Closure: traditional cork

Tiratura bottiglie: 1.330

Bottles produced: 1.330
Denominazione: IGT Veneto

Denomination: IGT Veneto
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Bianchetta

Il Fattore piu gentile
The gentle factor

Giallo paglierino chiaro
Light straw yellow

Floreale e delicatamente speziato
Flowery and lightly spicy

Saporito e mediterraneo
Full-flavoured and Mediterranean
L’inchino gentile e grazioso di
una ballerina

The gentle and gracious curisy of
a ballerina

100% uva Bianchetta

100 % Bianchetta grapes
Fermentazione con lieviti indigeni
Fermentation with indigenous yeasts
Alcool: 10,5%

Alcohol: 10,5 % wvol.

Acidita: 6,5 g/1

Acidity: 6,5 g/l

Chiusura: tappo raso

Closure: traditional cork

Tiratura bottiglie: 1.330

Bottles produced: 1.330
Denominazione: IGT Veneto

Denomination: IGT Veneto

MARCHIORI

AT
MARCHIORI
VERDISO

I

JEattns
A

Verdiso

11 Fattore piu balsamico
The balsamic factor

Giallo verdolino con riflessi grigi
Greenish yellow with grey highlights

Floreale fresco e balsamico
Flowery, fresh and balsamic

Fresco e vegetale
Fresh and vegetal

Il vento fresco che scende
dalla montagna
A cool wind from the mountains

100% uva Verdiso

100% Verdiso grapes
Fermentazione con lieviti indigeni
Fermentation with indigenous yeasts
Alcool: 10,5%

Alcohol: 10,5 % wvol.

Acidita: 6,8 g/1

Acidity: 6,8 g/l

Chiusura: tappo raso

Closure: traditional cork

Tiratura bottiglie: 1.330

Bottles produced: 1.330
Denominazione: IGT Veneto

Denomination: IGT Veneto




